
СЫРНОЕ П Л АТО   

Сыр адыгейский, рассольный сулугуни, грюйер, 
гран морис, дор-блю, виноград, орехи, мёд

260/40 г

750 ₽

ЗА К УСК И



М ЯСН А Я Н А РЕЗК А   

Куриный рулет с курагой и сыром дор-блю,  
ростбиф, буженина, сало, бастурма

320/60 г

750 ₽

ДОМ А ШНЕЕ С А ЛО 
с отварным картофелем и горчицей 

На выбор: копченое или маринованное в тузлуке

250 г

350 ₽

ЗАКУСКИ САЛАТЫ СУПЫ ОСНОВНЫЕ БЛЮДА ›

Х ЛЕБН А Я 
КОРЗИН А 

100 г

30 ₽



Ж А РЕННЫЙ А ДЫГ ЕЙСК ИЙ СЫР  
с соусом песто и томатами

Свежие томаты под соусом песто, 
с обжаренным адыгейским сыром  
в специях

250 г

350 ₽

Ж А РЕННЫЙ СЫР С УЛ У Г У НИ 
с брусничным соусом 

Кусочки рассольного сулугуни  
в панировке из сухарей панко

220 г

350 ₽

ОВОЩ Н А Я Н А РЕЗК А 

Помидор, огурец, зелень,  
перец болгарский

500 г

450 ₽

ЗАКУСКИ



ОВОЩ НОЕ СОТ Е
с кальмаром и осьминожками 

Обжаренные овощи: кабачок, баклажан, перец болгарский, 
лук репчатый, морковь с кальмаром  
и осьминогами с добавлением чеснока,  
перца чили и соевого соуса

      

240 г

650 ₽

СОЛЕНЬЯ 

Соленья домашнего посола 
в ассортименте

100 г

80 ₽

Т ИГ РОВЫЕ К РЕВЕТ К И
в тесте бриг с брусничным соусом 

Тигровые креветки мариновые  
в остро-сладком соусе,  
завернутые в тонкое тесто  
и обжареные во фритюре

   

100/50 г

500 ₽

ЗАКУСКИ САЛАТЫ СУПЫ ОСНОВНЫЕ БЛЮДА ›



С А Л АТ С Т Е Л Я Т ИНОЙ 
и свежими овощами 

Телятина, морковь, перец болгарский,  
огурец, черри, микс салата, кунжут,  
заправка на основе бальзамического  
уксуса и соевого соуса

250 г

550 ₽

СА Л АТЫ



Ц ЕЗА РЬ С Т ИГ РОВЫМИ К РЕВЕТ К А МИ  

Хрустящий микс салатов, крутоны,  
томаты черри, тигровые креветки,  
сыр пармезан

230 г

500 ₽

Ц ЕЗА РЬ С К У РИЦ ЕЙ  

Хрустящий микс салатов, крутоны,  
томаты черри, курица,  
сыр пармезан

260 г

400 ₽

Ц ЕЗА РЬ
С ОБЖ А РЕННЫМ ЛОСОСЕМ 

Хрустящий микс салатов, крутоны,  
томаты черри, лосось,  
сыр пармезан

260 г

450 ₽

С А Л АТ  
ОВОЩ НОЙ 

Помидор, огурец, перец 
болгарский, салатный лист, 
заправка на выбор:

•	 оливковое масло, 
•	 сметана, 
•	 майонез

180 г

240 ₽

САЛАТЫ СУПЫ ОСНОВНЫЕ БЛЮДА ПАСТЫ ›



‹  ЗАКУСКИ

С А Л АТ С М А НГО И Г РЕБЕШКОМ   

Хрустящий микс салатов с сочным манго, соломкой из свежего огурца  
и томатами черри, обжаренным гребешком,  
заправленный лаймовым терияки  
и посыпанный кунжутом

220 г

650 ₽

С А Л АТ  
С ГОВЯ Ж ЬИМ ЯЗЫКОМ 

Хрустящий микс салатов с хрустящим беконом, 
грейпфрутом, томатами черри, красным луком 
и отварным языком под заправкой 
из бальзамического уксуса  
и соевого соуса

240 г

500 ₽

С А Л АТ  
С У Т ИНОЙ Г Р УДКОЙ 

Хрустящий микс салатов с томленной утиной 
грудкой, маринованными грибами шитаке, 
печеным яблоком, киноа и стручковой 
фасолью, заправленный ореховым соусом

270 г

550 ₽

САЛАТЫ



С А Л АТ ИЗ ПЕЧЕНЫ Х ОВОЩ ЕЙ  

Помидор, красный лук, баклажан,  
кабачок, перец болгарский, грибы

280 г

350 ₽

С А Л АТ С М АС Л ЯНОЙ РЫБОЙ  

Хрустящий микс салатов с копченым филе белой рыбы, авокадо,  
вяленными томатами и хрустящими ломтиками картофеля,  
заправляется горчичной заправкой

230 г

450 ₽

ЧИ ЛИ БА К Л А Ж А Н
с авакадо и красным луком 

Хрустящий баклажан, рассольная моцарелла,  
салатный микс, томаты черри,  
соус сладкий чили

   

200 г

400 ₽

САЛАТЫ СУПЫ ОСНОВНЫЕ БЛЮДА ПАСТЫ ›



С У П Л А ПШ А   

Наваристый куриный супчик, 
с овощной поджаркой, 
домашней лапшой  
и куриным мясом

300 г

300 ₽

С У ПЫ



СОЛ ЯНК А М ЯСН А Я   

Наваристый суп из трех видов 
мяса с копчениями

300 г

350 ₽

К РЕМ С У П 
ИЗ К РАСНОЙ ЧЕЧЕВИЦ Ы 

Томатный суп из красной чечевицы 
с добавлением бекона и сыра пармезан

300 г

300 ₽

К РЕМ С У П ИЗ Т ЫК ВЫ   

С корнеплодами, приготовленный 
на кокосовом молоке. Подается  
с тигровыми креветками

   

350 г

350 ₽

У Х А ПО-М А РСЕ ЛЬСК И 

Наваристый рыбный суп с морепродуктами 
и свежими овощами

300 г

400 ₽

БОРЩ ЗЕ ЛЕНЫЙ  
со сметаной 

Наваристый, домашний зеленый борщ 
с кусочками говядиныи перепелиным яйцом

300 г

350 ₽

Х А РЧО   

Национальный грузинский суп 
из говядины с рисом, грецкими орехами 
и вяленой сливой

   

300 г

400 ₽

СУПЫ ОСНОВНЫЕ БЛЮДА ПАСТЫ РУЧНАЯ ЛЕПКА ›



СКОВОРОДОЧК А   
С К У РИНЫМ ФИ ЛЕ 

Ломтики куриного филе обжеренные 
с грибами, луком и картофелем под 
сливочным соусом

310 г

450 ₽

ОСНОВНЫЕ БЛЮД А



К РОЛИК
тушенный в оливках 

Фермерский кролик готовится в оливках  
с добавлением свежих томатов овощей и сливок.  
Подается с ризотто из пшенной крупы

400 г

650 ₽

ПЕРЕПЕ Л  
с картофельными дольками 

Перепелка маринованная в апельсиновом майонезе 
с добавлением вяленой вишни и шалфея

375 г

520 ₽

ФИ ЛЕ ИН ДЕЙК И
с ореховой начинкой и фрай овощами 

Филе индейки, грецкий орех,  
помидор, лук репчатый, морковь,  
перец болгарский, кабачок,  
баклажан, брокколи

400 г

550 ₽

БА РА НИН А  
тушеная с овощами

Мякоть баранины, лук 
репчатый, морковь,  
перец болгарский,  
кабачок, баклажан, 
помидор, вино

        

300 г

750 ₽

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА ПАСТЫ РУЧНАЯ ЛЕПКА ГАРНИРЫ И СОУСЫ ›



ЛОСОСЬ ЗА ПЕЧЕННЫЙ  
в пергаменте с виноградом и белым вином 

Подается со сливочно-сырном соусом 

300 г

900 ₽

СКОВОРОДОЧК А   
СО СВИНИНОЙ 

Бжаренный картофель с ломтиками свиной 
вырезки, морковью, репчатым луком, 
с томатным соусом и свежей зеленью

     

310 г

450 ₽

БЕФСТ РОГА НОВ   
ИЗ ГОВЯ ДИНЫ 

Вырезка из говядины в сливочно- томатном 
соусе, подается с картофельным пюре

330 г

570 ₽

ФИ ЛЕ МИНЬОН 
с луковым мармеладом 

Вырезка зернового откорма от Мираторг 
с грибным миксом. Подается на вес

100 г

600 ₽

‹  ЗАКУСКИ САЛАТЫ СУПЫ ОСНОВНЫЕ БЛЮДА



МЕ Д А ЛЬОНЫ  
ИЗ Т Е Л Я Т ИНЫ  

Три медальона из телячьей вырезки с запеченной спаржей 
в беконе, подается с соусом на основе соуса бешамель 
и демигляс с добавлением молодого горошка

200/70/70 г

900 ₽

ФИ ЛЕ С УД А К А
с кабачковым ризотто 

260 г

550 ₽

СВИН А Я ОТ БИВН А Я Н А КОСТ И 

Свиная корейка, красный лук, болгарский перец,  
мед, бальзамический уксус

350 г

580 ₽

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА ПАСТЫ РУЧНАЯ ЛЕПКА ГАРНИРЫ И СОУСЫ ›



ОРЕК К ЬЕТ Т Е 
с курицей и соусом песто 

Паста из твердых сортов пшеницы 
с ломтиками куриного филе, вяленых томатов, 
соусом песто и сыра скаморца

280 г

550 ₽

П АСТЫ



ФЕТ У ЧИНИ   
с белыми грибами в сливочном соусе 

Паста из твердых сортов пшеницы 
с добавлением вина и сыра пармезан

270 г

430 ₽

ЛИНГ ВИНИ 
С МОРЕПРОД У КТА МИ 

Паста из твердых сортов пшеницы с соусом 
из свежих томатов, каперсов, анчоусов, вина 
и морепродуктов

300 г

550 ₽

П АСТА К А РБОН А РА  

Классическая паста с обжаренными ломтиками бекона,  
протушенными в белом вине, в сливочном соусе  
с добавлением желтка, при подаче посыпается  
пармезаном и свежемолотым перцем

280 г

450 ₽

П АСТА 
с тремя видами мяса 

Паста с овощами, томатным соусом  
и мясом на выбор гостя:

•	 с обжаренными ломтиками телятины
•	 куриным филе
•	 свиной вырезкой

290 г

550 ₽

ПАСТЫ РУЧНАЯ ЛЕПКА ГАРНИРЫ И СОУСЫ ГРИЛЬ-МЕНЮ ›



ПЕ ЛЬМЕНИ  
жаренные с грибами в сливках 

300 г

350 ₽

РУ ЧН А Я ЛЕПК А



ВА РЕНИК И  
с картофелем и грибами 

Подается с жаренной кислой капустой  
и ароматным маслом

250 г

300 ₽

ВА РЕНИК И  
с адыгейским сыром 

Подается со сметаной

200 г

250 ₽

Х А ЛЮЖ 

Национальные  
адыгейские пирожки. 
На выбор: 

•	 с капустой
•	 с адыгейским сыром
•	 с уткой и гречей

30 г

50 ₽

РУЧНАЯ ЛЕПКА ГАРНИРЫ И СОУСЫ ГРИЛЬ-МЕНЮ СЭНДВИЧИ ›



РИЗОТ ТО 

Аароматное и нежное итальянское блюдо 
из риса арборио, с добавлением лука,  
белого вина и сыра пармезан

150 г

200 ₽

ГА РНИРЫ И СОУСЫ



ОВОЩ И Г РИ ЛЬ 140 г

220 ₽

К А Р ТОФЕ ЛЬ:   

Печеные дольки
Отварной
Пюре
Фри

Отварной и печеный картофель  
со сливочным маслом и зленью. 
Фри подаеться с томатным соусом

150 г

150 ₽

ШПИН АТ
тушевый в сливках

Сочные листья шпинаты, обжаренные  
на миксе масел, с добавлением репчатого 
лука, сливок, сыра пармезан  
и кедрового ореха

150 г

250 ₽

К УС-К УС С ОВОЩ А МИ    

Пшеничная крупа, приготовленная в бульоне 
с овощами и сливочным малом

150 г

150 ₽

СОУСЫ:

Белый чесночный     
Горчица
�
Красный грузинский     
Барбекю 
Цезарь
�
Сладкий чили 
Песто

50 г

50 ₽

60 ₽

80 ₽

ГАРНИРЫ И СОУСЫ ГРИЛЬ-МЕНЮ СЭНДВИЧИ КОКТЕЙЛИ ›



Ш А Ш ЛЫК  
ИЗ СВИНИНЫ 

Маринованные кусочки свинной шеи 
приготовленние на углях

100 г

230 ₽

ГРИ ЛЬ-МЕНЮ



СТ РИП ЛОЙН  

Стейк из мраморной говядины  
градации Top Choice, 
тонкий край

100 г

550 ₽

РИБА Й  

Стейк из мраморной говядины  
градации Top Choice,  
толстый край

100 г

690 ₽

ГРИЛЬ-МЕНЮ СЭНДВИЧИ КОКТЕЙЛИ НАПИТКИ ›



К У РИНЫЕ  
К РЫ ЛЫШК И  
БА РБЕК Ю 

Маринованные куриные крылья 
приготовленные на углях

100 г

160 ₽

ПЕРЕПЕ ЛК А  
Н А Г РИ ЛЕ 

Перепелки маринованные с паприкой и кориандром,  
запечеые на углях, подается на подушке из салата

300 г

550 ₽

Ш А Ш ЛЫК  
ИЗ К У РИНОГО ФИ ЛЕ 

Маринованные кусочки куриного филе 
приготовленные на углях

100 г

200 ₽

‹  ПАСТЫ РУЧНАЯ ЛЕПКА ГАРНИРЫ И СОУСЫ ГРИЛЬ-МЕНЮ



ОВОЩ И Г РИ ЛЬ 

Кабачок, баклажан,  
перец болгарский,  
помидор, шампиньоны

100 г

100 ₽

СИБАС  
Н А Г РИ ЛЕ 

Маринованная с лимоном,  
тимьяном и специями

100 г

250 ₽

ДОРА Д А  
Н А Г РИ ЛЕ 

Маринованная с лимоном,  
тимьяном и специями

100 г

250 ₽

ФОРЕ ЛЬ   
Н А Г РИ ЛЕ 

Маринованая лимоном, 
тимьяном  
и специями

100 г

310 ₽

ГРИЛЬ-МЕНЮ СЭНДВИЧИ КОКТЕЙЛИ НАПИТКИ ›



СЭН ДВИ ЧИ 

С К У РИЦ ЕЙ 

Ломтики запеченного куриного филе с сочным 
салатом, свежими томатами, хрустящим 
огурцом и соусом “Цезарь”

320 г

250 ₽



С А ДЫГ ЕЙСК ИМ СЫРОМ 

Обжаренный в специями  
адыгейский сыр  
с свежими томатами,  
хрустящим салатом  
и соусом “Песто”

320 г

250 ₽

С БУ Ж ЕНИНОЙ 

Запеченная свиная шейка  
с ломтиками красного лука,  
слайсами маринованного огурца,  
хрустящим салатом  
и горчичным сосусом

320 г

250 ₽

С РОСТ БИФОМ 

Сочное филе телятины  
с вяленными томатами,  
обжаренным яйцом,  
хрустящим огурцом,  
свежим салатом  
и пикантным соусом

310 г

300 ₽

СЭНДВИЧИ КОКТЕЙЛИ НАПИТКИ ДЕСЕРТЫ ›



КОКТЕЙ ЛИ

МОХ И ТО  
М А ЛИНОВЫЙ 

Ром, спрайт, малина,  
лайм, мята

350 мл

400 ₽

МОХ И ТО 
К Л У БНИ ЧНЫЙ 

Ром, спрайт, клубника,  
лайм, мята

350 мл

400 ₽



Б-52 

Калуа, бейлиз, трипл сек

�

50 мл

320 ₽

Б-53 

Калуа, бейлиз, абсент

�

50 мл

350 ₽

ТА РА К А Н 

Калуа, самбука, абсент

50 мл

350 ₽

МОХ И ТО 

Ром, спрайт,  
мята, лайм

350 мл

350 ₽

ГОЛ У БЫЕ ГА ВА И 

Ром, блю курасао, малибу,  
ананасовый сок

350 мл

420 ₽

ПИН А КОЛ А Д А 

Ром, малибу, сливки,  
ананасовый сок

350 мл

390 ₽

КОКТЕЙЛИ  НАПИТКИ ДЕСЕРТЫ  ›



ВИСК И-КОЛ А 200 мл

300 ₽

РОМ КОЛ А 200 мл

300 ₽

ЛОНГ  
А Й ЛЕН Д  
А ЙС Т И 

Водка, ром, джин, текила, 
трипл сек, кола

400 мл

550 ₽

Т ЕК И Л А 
С А НРА ЙЗ 

Текила, сок апельсиновый,  
гренадин

250 мл

350 ₽

К ИР 
РОЯ ЛЬ 

Игристое вино, 
крем де кассис

150 мл

280 ₽

‹  ГАРНИРЫ И СОУСЫ ГРИЛЬ-МЕНЮ СЭНДВИЧИ КОКТЕЙЛИ



А ПЕРОЛЬ ШПРИЦ 

Апероль, игристое вино,  
содовая

250 мл

380 ₽

КОСМОПОЛИ Т ЕН 

Водка, трипл сек,  
морс клюква

200 мл

300 ₽

М А РГА РИ ТА 

Текила, трипл сек, лайм

�

200 мл

400 ₽

М А РГА РИ ТА
клубничная 

Текила, трипл сек, клубника, лайм

�

200 мл

430 ₽

Д А ЙК ИРИ 
банановый 

Ром, лайм, банан

�

200 мл

380 ₽

СЕКС Н А П Л Я Ж Е

Водка, персиковый ликер,  
сок апельсиновый, морс

350 мл

380 ₽

Д А ЙК ИРИ 

Ром, лайм, сироп

�

200 мл

350 ₽

КОКТЕЙЛИ  НАПИТКИ ДЕСЕРТЫ  ›



КОМПОТ 

Из свежих яблок и черной смородины

1 л.

300 ₽

Н А ПИТК И



ФРЕШ: 

Апельсиновый 

�
Яблочный 

�
Морковный 

300 мл

250 ₽

230 ₽

230 ₽

Ч А Й:

Черный
Зеленый
Травяной
�
Облепиховый
Клубничный
Имбирный

300 мл

200 ₽

1 л.

300 ₽

К А К АО 250 мл

150 ₽

НАПИТКИ  ДЕСЕРТЫ� ›



РИСТ РЕТ ТО 20 мл

100 ₽

ЭСПРЕССО 35 мл

100 ₽ Л АТ Т Е 250 мл

180 ₽

К А П У ЧИНО 200 мл

150 ₽

А МЕРИК А НО
 

 
�

150 мл

100 ₽

РАФ 
 

250 мл

250 ₽

ГЛ ЯССЕ 
 
 

�

250 мл

200 ₽

ДВОЙНОЙ 
ЭСПРЕССО  

 
�

70 мл

150 ₽

‹  ГРИЛЬ-МЕНЮ СЭНДВИЧИ КОКТЕЙЛИ НАПИТКИ



Л АТ Т Е С СИРОПОМ 

На выбор:

•	 Карамельный
•	 Кокосовый
•	 Шоколадный

250 мл

210 ₽

К Л У БНИ ЧНЫЙ КОФЕ 

Кофе, молоко, сироп,  
корица, ваниль

250 мл

180 ₽

КОФЕ КОРРЕТО 

Кофе, самбука,  
трипл сек,  
сливки

250 мл

350 ₽

ДЬЯВОЛЬСК ИЙ КОФЕ 
С БРЕН ДИ 

Кофе, коньяк, трипл сек

250 мл

350 ₽

НАПИТКИ  ДЕСЕРТЫ� ›



Н А ПОЛЕОН 

Классический домашний торт из тонких слоев 
с заварным кремом

180 г

220 ₽

ДЕСЕР ТЫ



ДЕСЕР Т А Л ЯСК А 

Черная смородина со сгущенным молоком  
и шариком мороженого

250 г

250 ₽

Ш Т Р УДЕ ЛЬ ЯБЛОЧНЫЙ 

Рулет из тонкого теста с начинкой из яблок  
с грецкими орехами, подается с мороженым

200 г

250 ₽

ФОН Д А Н ШОКОЛ А ДНЫЙ  

Нежный десерт из шоколадного бисквита  
с жидкой сердцевиной, подается  
с шариком мороженого

150 г

250 ₽

ДЕСЕРТЫ



СЫР В АССОР Т ИМЕН Т Е 

Домашний адыгейский сыр,  
Сулугуни:

•	 Рассольный
•	 Копченый
•	 Со специями

100 г

100 ₽

Л А Н Ч-БОКСЫ



ОВОЩ И 

Томаты, перец болгарский,  
огурец свежий, сельдерей,  
морковь

100 г

100 ₽

С А ЛО ДОМ А ШНЕЕ 

Сало собственного посола,  
дольки чеснока и зелень

150 г

160 ₽

К А Р ТОФЕ ЛЬ 
отварной в мундире 

100 г

60 ₽

ЯЙЦО К У РИНОЕ
отварное 

100 г

70 ₽

М ЯСНОЕ АССОР Т И 
•	 Буженина, 
•	 Куриный рулет, 
•	 Ветчина, 
•	 Салями

100 г

160 ₽

ЛАНЧ-БОКСЫ


